WINES TREE
EDITEUR DE VINS

BARON MAXIME

ECLECTIC FRENCH WINES

Yo esssssd

BRUT GOLD RESERVE

BLEND N°4 2©W5
Blanquette de Limoux

TERROIR

Sol argilo-calcaire

L’age moyen des vignes est de 20 ans.

CEPAGES
Mauzac 85 %
Chardonnay 15 %

VINIFICATION

Le rendement est limité a 551/h (contre 70 autorisé), raisins
récloltés 100% 2 la main.

La cuvée Baron Maxime est vinifiée selon la « Méthode
Traditionnelle » soit la deuxiéme fermentation (prise de
bulles) seffectue dans la bouteille.

Elevage sur latte pendant 9 2 12 mois.

Dosage de la liqueur d’expédition a 10g/1 au moment du
dégorgement.

DEGUSTATION

BARON MAXIME Ses bulles sont vives et fines. La fleur d’acadia domine,
BRU ERVE accompagnée d’une note subtile d’agrumes.

La bouche est souple, agréable et fraiche.

Nectar idéal a lapéritif (sec ou en cocktail), la blanquette
de Limoux Baron Maxime peut également accompagner
un poisson (fruite, sandre) ou des fruits de mer (crabe, cre-
vetles, armigne’e de mer...)
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